CASTELL
PERALADA

RESTAURANT

Menu Degustacion - Sabores de Otoio

Pan Airbag, espuma de maiz y cecina
Crujiente de pulpo en su tinta
Bombodn de liebre a la Royal
Ceviche vegetal
Buiiuelo de boquerones en vinagre
Ostra glaseada con tupinambo y queso de “Tupi”

Mar y Montafa de manitas de cerdo con crustaceos
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Pez limén semicurado, puerros en escabeche de nueces, vinagreta de romesco
Raviolis de alcachofas, crema de foie gras, trufa y parmesano
Nuestra version del Suquet de pescados de lonja, setas de temporada y aceitunas de Aragén
Pichon de “Sangre”, uvas y arenque

%k %k ok k

Carro de quesos artesanos y de fermier, seleccionados por Toni Gerez
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Crema de coco y arroz negro con frutas citricas
Bizcocho de cacao al vapor con Peras
Petit Fours
95,00
Ademas, opcion maridaje de vinos, Aguas minerales y cafés.
30,00

Este menu solo se servira por mesa completa - Hora limite de servir este menu 14.30y 22 horas



